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Anwendungspraxis

Egli's frische Klichen-Krauter gibt Fremdpartikeln keine Chance

Die Software ermdglicht den
Weiterbetrieb nach der Wartung

Gerade in der Lebensmittelindustrie sind einwandfrei arbeitende Maschinen unabdingbar: Innovative Herstellungs-
ader neuartige Kenservierungsverfahren kénnen nur mit techniseh aufwendigen Anlagen erméglicht werden, deren

Wartung immer komplexer wird. Zudem besteht das Risiko, dass Fremdteile wie lose Muttern oder Schrauben, ab-
gebrochene Maschinenteile sowie Abrieb als Fremdkérper im Endprodulet landen.
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Um das zu wvermeiden,
ist  eine wollstandige
Transparenz (ber alle

Anlagen notwendig, Ein
Schweizer Lebensmittel-
hersteller hat daher eins

hochwertige  Software
eingesetzt, die einen
Uberblick udber Ersatz-

teile und Wartungsinter
valle bietet. Gerade in
der hygienesensiblen Le
bensmittelindustrie sind
ginwandfrei  arbeitende
Maschinen unabdingbar:
Innowvative Herstellungs-

oder neuartige Konser-

vierungsverfahren kénnen nur mit technisch aufwendigen
Anlagen ermaglicht werden, deren Wartung immer karm-
plexer wird. Zudem besteht das Risiko, dass Fremdteile wie
lose Muttern oder Schrauben, abgebrochene Maschinen-
teile sowie Abrieb als Fremdkorper im Endprodukt landen
LUm das zu vermeiden, ist eine vollstindige Transparenz
uber alle Anlagen notwendig. Ein Schweizer Lebensmittel-
hersteller hat daher eine hochwertige Software eingesetzt,
die einen Uberblick Uber Ersatzteile und Wartungsintervalle
bietet,

Seit Uber 50 lahren produziert die Egli's frische Kichen-
Krauter AG aus dem Schweizer Riedbach in der Mahe von
Bern frische Krauter, Sprossen und andere pflanzliche Zu-
taten. Das Unternehmen Egli's frische Klchen-Krauter AG
entstand aus derm elterlichen Bauernhof, ist Gber die Jahre
gewachsen und hat sein Produktpartfolio stetig erweitert
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https://www.Wartungsplaner.de
https://www.Inventarsoftware.de

Datur sargen micht nur die zahlreichen Mitarbeiter, sondern
auch die technischen Anlagen fir die Aufzucht, Ernte und
"-."r:r'_'-'|_.'_kl,."-;] der Lebensmittel

Die Maschinen, die

bei Egli's eingesetzt werden, mussen

tellers wver

mit einer Konformititsbescheinigung des Her

senen sein

Diese Crklarung bestatigt, dass die Anlage ader

tz kommenden Materialien fir den direkten

die zum Eins
kKantakt mit Lebensmitteln geeignet sind. Daruber hinaus
st es wichtig, dass die Anlagen in regelmifigen Abstan-

kie 5

den gewartet werden, Wer die Qualitat seiner Proc
chern will, muss die notwendigen Reinigungs
A

die Austfuhrung einer sicheren

Hygienevor
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schriften und Hygienefre

en standig im Blick haben, Fir
nstandhaltung hat sich Eg

fur eine deutsche Software-Ldsung entschieden und setzt

den Wartungsplaner [https:/fwww.\Wartungsplaner.de) der

Anwendungspraxis

Hoppe Unternehmensberatung aus dem hessischen He

senstamm in

Selbstindige Anwendung notwendig
FOr uns war es eine der groffen Herausforderungen bei der
Instandhaltung, wig wir die Organisation und die Planung

der Wartu ngsintervale Dewerks

elligen”, unterstreicht Ste-
farn Egli, Geschaftsfihrer der Egli's frische Kichen-Krauter
AG.
da age
tigten Dokumente war ein wichtiger Faktor fur uns®, erganzt
er. Entscheider
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LHuch die Erfassung der verrichteten Arbeiten und die

s entstehenden Kasten sowie die Al

ller beno

wd war fir einen reibungslosen Ablauf, die

torischen Arbeiten

roerter el inren arganis:
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Die Wahl fiel auf die Softwarelésung der Firma Hoppe U

ternehmensheratung (https:Swww Hoppe-Met de), deren
Potential schnell erkannt wurde. (Es ist wichtig, dass die
Saltware nicht nur effizient arbeitet, sondern auch fur jeden
Mitar
fart bei der

stutzt

eiter bei uns im Betrieb verstandlich ist und uns so

Ummsetzung der geforderten Maknabhmen unter

50 Egli

fur die

inneroetrieblichen

“or der Entscheidung Socftware musste
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unabdingbar, dass alle Bedienungsanleitungen, Arbei

weisungen, Schmierplane sowie Konfarmitatserklaru

als PDF hinterlegt werden kénnen. Das betraf ebenso die
p

Wartungsintervalle sowie Wartungsanweisungen. Dardber

hinaus war entscheidend, dass die Anwender durch eine

spezielle Funktion an den genauen Termin der Instandha

tung erinnert werden. Die Software sollte Wartungsauftra
1.;||.': automatiscrh '._'Ji.""li'llll'il'l'il'l LI "J auch ausdrucken kinnan,

Weiter sallten Wartungskosten pro Anlage hinterlegt und
ausgewertet werden. Die Bedingung durfte dabei nicht zu

kom

phziert und van jedermann durchfuhrbar sein.
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https://www.instandhaltungssoftware.de.com/

Anwendungspraxis

Eingabe von Maschinendaten und Wartungsintervallen

LBevor wir das Softwaretool uberhaupt produktiv einset-

zen konnten, mussten wir die Stammdaten aller Anlagen,
Maschinen wnd Gerate zusammentragen, strukturieren
und eingeben”, berichtet Geschaftsfahrer Egli. Um for eine
Ubersichtlichkeit zu sorgen, wurden die Kampanentan in

funf unterschiedliche Typen unterteilt. Die Software er-
maglichte die Anlage von Produktionsmaschinen, Verpa-
ckungsmaschinen, Haustechnik, Messgerite und Betriebs-

mmaschinen. Die Anlagedaten gibt der Anwender in das Tool
ein. Hier lassen sich neben Maschinenbezeichnung, Gruppe,
Kostenstelle oder Standort auch Bilder, Bedienungsanlei

tungen, Arbeitsanweisungen, Adressen und andere Infor-

rmationen hinterlegen. le mehr Daten der Anwender eingibt,
umso korrekter und detaillierter lassen sich Auswertungen
und Statistiken erstellen.

In einemn zweiten Schritt wurden die Wartungsintervalle
festgesetzl. So wissen die zustandigen Mitarbeiter immer,
wann sie die Wartungsarbeiten zu werrichten haben. Die
Coftware gibt uber eine Erinnerungsfunktion dazu Auskunft,
Welche \Wartungsintervalle ausgewidhlt werden, kammt auf

die Herstellervargaben sowie auf gesetzliche Bestimmun-
gen, Arbeitssicherheit und Kundenanforderungen an. Da-

riber hinaus wurden auch samtliche Servicevertrage won
externen Dienstleistern in der Software erfasst. Was sich
nach einer groBen Menge an Informationen anhart, wird

durch das Teol anschaulich dargestellt. Der Verantwort-

liche fir die jeweilige Maschine kann sich dafir zum Bei
spiel eine Monatsubersicht mit allen geplanten Arbeiten
darstellen oder ausdrucken lassen, Beim Anklicken eines
bestimmten Tages erscheinen dann etwa alle Auftrage in

der Kurzfassung. 5o wissen die Mitarbeiter, welche Arbei-

ten noch anstehen und erledigt werden mussen. Wird eine

Wartung durchgefdhrt, kann der Techniker einen Wartungs-

auftrag ausdrucken und diesen dann bei erfolgter Wartung
unterschreiben. Auch dieses Dokurment lasst sich wieder im
Tool hinterlegen, sodass jederzeit kontrolliert werden kann,

34

wann die Wartung erledigt wurde. Im Hoppe Wartungs-
olaner sind die j{_—*xr-.re”.gen Arbeitsanweisungen verstand-
lich Schritt fur Schritt hinterlegt. So kénnen bei Egli's selbst
neue Mitarbeiter die Wartungen fachgerecht durchfihren

Konforme Wartung fiir die Lebensmittelindustrie

Auch bei Defekten auferhalt der geplanten Wartung hat
sich die |leistungsstarke Software bei der Firma Egli be
wahrt. ,Dank der Dokumentation haben wir genau im Blick,
welche Wartungsarbeiten an der Anlage getatigt wurden
So weilt auch ein externer Dienstleister bel einer Reparatur
imrmer lickenlos Ober die Historie der Maschine Bescheid,
wie beispielsweise uber die absalvierten Arbeiten oder die
verwendeten Ersatzteile”, berichtet Stefan Egli. Die Repara-
turarbeiten lassen sich vollstandig im Teol dekumentieren
und kénnen bei der niachsten turnusmilkig notwendigen
Wartung aufgerufen werden. Gerade in der Lebensmittel-
industrie ist es wichtig, dass die Maschinen nur dann ge-
wartet werden, wenn sich keine Lebensmittel in oder an der
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Anwendungspraxis

Fazit

Wﬂﬂungsp."aner Die Wartung der Anlagen und Maschinen ist gerade in der
Lebensmitteloranche ein heikles Unterfangen. Damit die
Hersteller wie die Egli's frische Kachen-Krauter AG aus der
Schweiz mit ihren Maschinen lebensmittelkonform produ-
zieren kannen, ist eine digitale Unterstitzung bei der um-
fassenden Wartung zielfuhrend. Mit einem Wartungsplaner
kénnen die Mitarbeiter die Arbeiten genau nach Plan und
zum festgelegten Zeitpunkt durchfihren. Dank der lucken-
losen Dokumentation sind die Daten der jeweiligen Anlagen
jederzeit von Mitarbeitern und externen Dienstleistern ab-
rufbar, sodass sich selbst unerwartete Stdrungen und Re
paraturen schnell beheben lassen kénnen.

Autaren: Thamas Meiler, freier Journalist fir Wordfinder PR
und Stefan Eagli, Egli's frische Kichen-Kriuter AG

Maschine befinden. Auch Ober diesen wichtigen Vorgang
rformiert das Tool. Denn durch eine Wartung konnten
Lebensmittel verunreinigt werden. Sind am Ende alle In-
standhaltungsarbeiten durchgefihrt, muss die Anlage fur
die Produktion erst wieder freigegeben werden,

Die Freigabe fur die Produktion erfolgt beim Schweizer
Lebensmittelhersteller im z2wei Schritten:

- Zunachst erteilt der Techniker die technische Funktions-
freigabe, nachdem er die Anlage einer ausfuhrlichen Kont-
rolle unterzogen hat

- Dann folgt die Hygienefreigabe Hier muss der Produk-
tionsleiter bestatigen, dass auf der Anlage wieder Lebens-
mittel hergestellt, verarbeitet oder verpackt werden dirfen

Alle beiden Freigabeschritte bei Egli's frische Kichen-Krau
ter AG werden anschliefend im Teol Wartungsplaner proto-
kolliert und archiviert,

1L 105 Der Zubehir-Partner fiir Reinigungsmaschinen .
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